
Ostrzeżenia dotyczące bezpieczeństwa użytkowania akcesoriów 
grillowych zgodne z GPSR (General Product Safety Regulations). 

 

Przed rozpoczęciem użytkowania: 

1. Sprawdzenie stanu technicznego: 
o Przed użyciem upewnij się, że akcesoria są w dobrym stanie, bez 

uszkodzeń, takich jak pęknięcia, luźne elementy czy odkształcenia. 
o W przypadku produktów wielokrotnego użytku sprawdź, czy nie występuje 

korozja lub nadmierne zużycie. 
2. Zapoznanie się z instrukcją producenta: 

o Przeczytaj instrukcję obsługi, szczególnie w przypadku bardziej 
zaawansowanych akcesoriów, takich jak termometry, obrotowe rożna czy 
elektryczne zapalarki. 

3. Odpowiednie materiały: 
o Upewnij się, że akcesoria przeznaczone do kontaktu z żywnością są 

wykonane z materiałów bezpiecznych i certyfikowanych (np. stal 
nierdzewna, silikony spożywcze). 

o Unikaj używania uszkodzonych powłok, które mogą przedostać się do 
potraw. 

 

Podczas użytkowania: 

1. Bezpieczne obchodzenie się z gorącymi powierzchniami: 
o Używaj rękawic ochronnych odpornych na wysokie temperatury podczas 

obsługi akcesoriów, takich jak ruszty, tacki czy węgle. 
o Nie dotykaj gołymi rękami elementów nagrzanych do wysokiej 

temperatury. 
2. Ostrożne korzystanie z ostrych narzędzi: 

o Podczas używania noży, szczypiec czy widelców zachowaj ostrożność, 
aby uniknąć skaleczeń. 

o Nie pozostawiaj ostrych narzędzi w miejscach dostępnych dla dzieci. 
3. Prawidłowe użytkowanie akcesoriów: 

o Nie używaj akcesoriów w sposób niezgodny z ich przeznaczeniem  
(np. nie stosuj narzędzi plastikowych na otwartym ogniu). 

o Unikaj przeciążania rusztów lub tacki grillowej, aby zapobiec ich 
odkształceniu lub uszkodzeniu. 

4. Higiena i bezpieczeństwo żywności: 
o Używaj oddzielnych narzędzi do surowego i gotowego jedzenia, aby 

uniknąć przenoszenia bakterii (np. salmonelli). 
o Regularnie czyść akcesoria, szczególnie te, które miały kontakt z surowym 

mięsem. 
5. Przechowywanie w bezpiecznym miejscu: 



o Akcesoria, które nie są aktualnie używane, przechowuj w miejscu 
niedostępnym dla dzieci. 

o Ostre elementy, takie jak noże lub widelce, powinny być zabezpieczone  
w futerałach lub pojemnikach. 

 

Po zakończeniu użytkowania: 

1. Czyszczenie: 
o Po każdym użyciu dokładnie wyczyść akcesoria grillowe zgodnie  

z zaleceniami producenta, stosując odpowiednie środki czyszczące. 
o Upewnij się, że akcesoria są całkowicie suche przed ich 

przechowywaniem, aby zapobiec korozji lub rozwojowi pleśni. 
2. Przechowywanie: 

o Akcesoria przechowuj w suchym miejscu, chronionym przed wilgocią  
i czynnikami atmosferycznymi. 

o Używaj pokrowców lub skrzyń ochronnych, aby zabezpieczyć akcesoria 
przed uszkodzeniem i zabrudzeniem. 

 

Dodatkowe ostrzeżenia: 

1. Ochrona przed dziećmi: 
o Upewnij się, że ostre i gorące akcesoria są poza zasięgiem dzieci, aby 

uniknąć ryzyka poparzeń lub skaleczeń. 
2. Unikaj niebezpiecznych substancji: 

o Nie używaj środków chemicznych lub zmywaków, które mogą uszkodzić 
powierzchnię akcesoriów przeznaczonych do kontaktu z żywnością. 

o Upewnij się, że elementy, takie jak pędzle silikonowe, nie wydzielają 
toksycznych substancji pod wpływem wysokich temperatur. 

3. Bezpieczne stosowanie zapalarek: 
o Podczas korzystania z elektrycznych zapalarek lub zapalarek gazowych 

zachowaj szczególną ostrożność, aby uniknąć oparzeń lub eksplozji. 
o Przechowuj zapalarki gazowe z dala od źródeł ciepła i otwartego ognia. 

4. Używaj wyłącznie oryginalnych części zamiennych: 
o Jeśli wymieniasz części akcesoriów (np. końcówki pędzli), używaj 

wyłącznie produktów zalecanych przez producenta. 

 

Pamiętaj: 
Akcesoria grillowe, choć praktyczne, mogą stanowić zagrożenie, jeśli nie są używane 
zgodnie z przeznaczeniem. Przestrzeganie zasad bezpieczeństwa i dbanie o higienę 
narzędzi pozwoli uniknąć ryzyka wypadków oraz zapewni komfortowe i bezpieczne 
grillowanie. 


